CONTROL DE ALIMENTOS

‘ontrol

de Alimentos

No adquiera alimentos que se hallen expuestos a
contaminacion de cualquier tipo.. 3

Exija que los productos llamados "regionales”
tengan los rétulos de control sanitario como
cualquier otro.

Verifique que los productos

ten gan.

o Nombre del responsab!e de elaboracion.

eNumero de inscripcién o registro sanitario de
control. _ '

e Fechade fabricacién y vencimiento.

Los lacteos deben pemanecer refrigerados a una temperatura

denomasde 8°C

En caso de produc
controle que no esi
e Abollados.
e Oxidados.

RECUERDE QUE
EL MEJOR INSPECTOR
ES ELCONSUMIDOR |



